Speiseplan

Seminar ,,Fiihren von Teams“ am 29. November 2022

Tomatensuppe mit Schlagobers und frischem Basilikum )

Rinderrouladen geftillt mit Jungzwiebeln, Karotten und Sellerie in Rotweinsauce mit Preiselbeeren und

Orangenscheiben 6,1, M 0)

dazu

Apfelrotkraut und Spatzle . c o)

oder

Kohlrouladen gefillt mit Reis und Gemiise in eigener Sauce mit Preiselbeeren und Orangenscheiben (6, 1)

(vegetarisch)
dazu

Apfelrotkraut und Spatzle @, c o)

Eispalatschinken (., c o)



